FANTA PINA

INGREDIENTES

1 lb de camarones pelados
y desvenados

1 lata de Fanta Pifia
1 cucharada de ajo en polvo
1 cucharadita de sal de ajo

1 cucharadita de sal,
o al gusto

1 cucharadita de
pimienta negra

Y2 taza de cilantro picado
1 cebolla

1 pimiento

1 taza de pifia en trozos
Tajin

Palitos para brochetas

ESCANEA PARA MAS RECETAS
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BROCHETAS DE 4/
CAMARGN CON |

PREPARACION

Lleva la Fanta a ebullicién,
incorpora el cilantro y
reserva la mezcla para
barnizar. Sazona los
camarones con ajo en
polvo, sal de ajo, sal y
pimienta.

Corta la cebollay el
pimiento en trozos.
Ensarta los camarones,
las verduras y la pifa.

Asa durante unos 3 minutos
por lado, barnizando con la
mezcla de Fanta hasta que
los camarones estén bien
cocidos. Termina con Tajin.
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